NIR 1111121 doo.
za tehnicko ispitivanje i analizu
Pirovacka ulica 14., 10 040 Zagreb, Hrvatska

OIB: 78997767705
ANALIZA tel: 01/ 2991 644 mob: 092/ 3391379 e-mail: niranaliza@gmail.com

Cjenik

Fizikalno - kemifjska analiza maslinovog ulja i ploda

Opis usluge i zahtjeva Koli¢ina Cijena u €

1. Slobodne masne kiseline 1 - -
2. Peroksidni broj 1 20 25

3 K210 1 [
4. K232 1 11 13,75
5 AK 1 I
6. Palmitinska kiselina 1 12 15

7. Oleinska kiselina 1 “ _
B. Linolna kiselina 1

12 15
9 Linoleinska kiselina 1 _ -

* Analiza fizikalno - kemijskih parametara kvalitete maslinovog ulja; po pravilniku o uljima od plodai
komine maslina, NN 7/09i 112/09 odnosno po uredbi (EU) 2022/2105

Tehnika analize: NIR spektrometar

Koli€ina uzorka: 250 ml

Trajanje analize: 6 sec.

Datum izvrienja usluge: 2 - 3 dana po zaprimanju uzorka
lzrada certifikata analize: po zavrienaj analizi i slanje na e-mail
Natin plaéanja: po izdanom raunu
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